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Quiénes Somos?

£

El LABAL es una entidad cientifico técnica,
dedicada al apoyo de la Industria
Alimentaria. Para ello contamos con
personal calificado de amplia experiencia y
tecnologia de punta.

A Nuestra Mision

Sastifacer las necesidades de nuestros
clientes con el aseguramiento de la calidad
de nuestro trabajo, el cumplimiento de
normas nacionales e internacionales y la
mejora continua.

(s Nuestra Vision ]

Ser el laboratorio lider de referencia, que
contribuya al control de la calidad y al
desarrollo de la Industria Alimentaria,
promoviendo la utilizacion de tecnologias
limpias.

(/s Nuestros Clientes ]

Formamos una gran familia con MIPYMES
y Grandes Empresas, Universidades,
Entidades Gubernamentales, Organismos
Internacionales, ONGs, Importadores y
Exportadores.

Les ofrecemos resultados precisos vy
confiables, en un marco de ética profesional,
calidad, responsabilidad y confidencialidad.
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LaBal

Laboratorio de Tecnclogia ce Almentos

Al servicio de [a Industria Alimentaria

ANALISIS EN ALIMENTOS,
BEBIDAS ALCOHOLICAS Y AGUAS,
BEBIDAS CARBONATADAS Y NO CARBONATADAS

FISICO QUIMICOS

+ Proximal completo o Bromatologico en alimentos
(Humedad-Proteina-Grasa-Fibra-Ceniza).

* Carbohidratos.

* Datos de Nutricion (Tabla Nutricional)

* Calidad de granos.

* Andlisis en leche y sus derivados.

* Analisis en productos de alimentos balanceados.
* Analisis en grasas y aceites.

» Analisis en Agua (Dureza, Alcalinidad, Cloruro
pH, Hierro, Calcio, Solidos totales, Cobre,
Sodio, Potasio, Magnesio, Temperatura).

* Determinacion de Minerales y Metales pesados
presentes en alimentos y bebidas: Calcio,
Hierro, Sodio, Potasio, Arsénico, Aluminio,
Cadmio, Cobre, Cobalto, Magnesio, Mercurio,
Plomo, Silicio, Selenium, Niquel.

CROMATOGRAFIA LIQUIDA DE
ALTA EFICACIA (HPLC)

* Vitaminas Hidrosolubles, ( Vitamina BI - B2 - B3-
B6-B12y ().

* Vitaminas Liposolubles, (A E D, KI y K2),
Preservantes (Benzoato de sodio, Acido Benzoico,
Sorbato de Potasio).

» Micotoxinas: Aflatoxinas.

ANALISIS POR CROMATOGRAFIA
DE GASES

Cromatografia liquida de Gases: Colesterol,
Grasa Saturada, Grasa insaturada, Grasa Poliin-
saturada, Grasa Trans, Metanol, 2 - Propanol,
Alcoholes Superiores, Esteres, Aldehidos en
bebidas alcohdlicas.

ANALISIS MICROBIOLOGICOS

* Indicadores Sanitarios: Bacterias aerobias
Mesofilas, Mohos, Levaduras, Staphylococcus
Aureus y Bacillus Cereus,

* Indicadores Patégenos: Coliformes totales,
Coliformes fecales, E coli y Salmonella sp.

» Diagnésticos Higiénicos Sanitarios

*» Hisopados a: Mesas, Utensilios, Equipos
Paredes y Manipuladores de alimentos.




